Générati

Les métiers du vivant, Iesprit GRAND ouvert

BPA Travaux de la vigne et du vin

Filiere :Viticulture et cenologie

Niveau :CAP - CAPa - BPA

Voies de formation au sein du réseau :
Apprentissage

Formation continue

La formation permet d’acquérir les compétences technigques nécessaires a
I'exercice du métier de salarié viticole qualifié.

L’'ouvrier viticole travaille sur une exploitation viticole en intégrant ses dimensions
économiques, techniques, environnementales et sociales. Il participe ou effectue
seul des travaux, plus ou moins mécanisés, dans les vignes, en fonction des
saisons : palissage, plantation, dessouchage, rognage, fertilisation, traitements
phytosanitaires, taille, vendanges... Il doit entretenir le matériel utilisés. En chai, il
effectue les différentes opérations liées a la vinification et a I'élevage du vin, des
vendanges a la commercialisation.

Il peut étre amené a encadrer du personnel.

Réaliser les travaux d’entretien du vignoble

Réaliser les tailles de production, de restructuration et de formation

Mettre en ceuvre des opérations mécanisées

Réaliser les travaux de réception de la vendanges et les opérations pré-fermentaires
Réaliser les opérations de vinification

Mettre en ceuvre des pratiques professionnelles respectueuses de I'environnement et de



la santé humaine (agroécologie et sécurité au travail)

e Quvrier viticole
e Agent viticole
e Quvrier de chai

Le CAPa vise une insertion professionnelle.

e BP Responsable d’'une exploitation agricole
e Bac pro Conduite et Gestion d’'une Entreprise Vitivinicole
¢ Certificat de Qualification Professionnelle

Alternance

Apprentissage

CFAA 49 - Siége social Montreuil-Bellay
Centre de Formation d'Apprentis

Route de Méron
49260 Montreuil-Bellay

02 41 4019 28
cfa.maine-et-loire@educagri.fr
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